BachtelAKulm.

RESTAURANT & EVENTS

Griezi & willkomme zrugg uf em Bachtel!

Gndussed d’Ussicht und eui Ziit bi eus uf 1115 m — mir freued eus, hand ihr de Wag zu eus gfunde!

VORSPEISEN.

GRUNER SALAT® 11

Blattsalat mit Cherry-Tomaten & Kernen | Haus- oder Balsamico-Sauce

GEMISCHTER SALAT® 14

Blattsalat mit Mais, Gurken, Riebli, Cherry-Tomaten & Kernen | Haus- oder Balsamico-Sauce

WURST KASE SALAT®" 28  garniert 32

Blattsalat, Cervelat, Bachtel-Kase, Essiggurke, rote Zwiebeln & Haussauce

KASE SALAT®t 26  garniert 30

Blattsalat, Bachtel-Kase, Essiggurke, rote Zwiebeln & Haussauce

WURST SALAT ©'24  garniert 28

Blattsalat, Cervelat, Essiggurke, rote Zwiebeln & Haussauce

SOMMER SALAT®" 28

Blattsalat mit Feigen, Ziegen-Frischkase & Himbeer-Sauce

RINDS TATAR® 26

als Hauptgang 35
Essiggurken, Rote Zwiebeln, Kapern serviert mit Toastbrot & Butter

«BACHTEL» PLATTLI: 23

Trockenwurst, Speck, Kase & Garnitur

TOMATEN CREME SUPPE® 12

Tomaten, Rahm & Basilikum-Ol

VICHYSSOISE ¢-5 14
Kalte Kartoffel-Lauch-Suppe mit Knoblauch-Croltons & Rahm

A=Soya | B=Sesam | E=Ei| G = Gluten | K= Krustentiere | L = Laktose | N = Nusse | S = Sellerie
Nahere Angaben zu Zutaten & Allergenen kénnen gerne bei unserem Servicemitarbeiter nachgefragt werden.
Backwaren: CH, Glutenfreie Brotli & Toastbrot: AT, Rind: CH, Gefliigel: CH, Fisch: NO/DE/TR, Schwein: CH, Kalb: CH, Bresaola: IT
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HAUPTGANGE. BachtelAKulm.

RESTAURANT & EVENTS

KALBS STEAK®!t 45

mit Morchel-Sauce & Teigwaren

SCHWEINS SCHNITZEL®-F 28

paniert mit Pommes frites & Zitronenschnitz

RINDS ENTRECOTE- 48

mit Baked Potatoes, Ofengemuse & Krauter-Sauerrahm

DORADE" 32
mit Knoblauchbutter, Kartoffeln & Cherry-Tomaten

«BACHTEL» BURGER®" 36

Wagyu Fleisch vom Bauernhof «uf Riti»
Brioche Bun, Krautsalat, Essiggurke, Raclette-Kase, Ketchup, Salsa Ranchera & Pommes frites

SPAGHETTI -¢ 26

mit Zitronenrahm, Zucchetti-Spaghetti, Cherry-Tomaten & Burrata

QUINOA SALAT AGLNS,

Quinoasalat mit Ruebli, Krautern & Guacamole
=  Pouletbrust 28
= Crevettenspiess 32

= Thonsteak mitSesam® 34

= Haloumit 26

FUR DEN KLEINEN HUNGER.

FOCACCIA SANDWICH®: 10

Oliventapenade & Rucola
Auswahl aus: Salami, Parmaschinken, Kase oder Tomate-Mozzarella

FLAMMKUCHEN ¢+

= Original 20
Creme fraiche, Zwiebeln, Lauch & Speck

= «Bachtel» 21
Créme fraiche, Zwiebeln, Lauch, Speck, Pilzen & Rucola

» Lachs 22
Créme fraiche, Zwiebeln, Lauch, Spinat, Dill

A=Soya | B=Sesam | E=Ei | G = Gluten | K= Krustentiere | L = Laktose | N = Nusse | S = Sellerie
Alle Preise in CHF & inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer | CHE-260.621.968 MWST
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DESSERT.

Hausgemachter Blechkuchen ®-N 9
mit Rahm

Caramel Tiramisu %t 14
Himbeer Mousse" 15
Coupe Romanoff ¢t 14.50
Erdbeeren mitRahm ®-  9.50

Saisonale Kuchen ®-N 7
Auswahl aus: Waldbeere, Schoggi oder Zitrone

mit Rahmhaube & Fruchten garniert

A=Soya | B=Sesam | E=Ei | G = Gluten | K= Krustentiere | L = Laktose | N = Nusse | S = Sellerie
Alle Preise in CHF & inkl. 8.1 % Mehrwertsteuer | CHE-260.621.968 MWST



